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10 bonnes raisons de choisir &i‘“ﬁ? /

les tartes Apple Valley!

‘l Toutes nos tartes sont préparées maison selon des recettes de
famille éprouvées et authentiques.

2 Nous confectionnons des tartes depuis plus de 25 ans. Nous en sommes trés fiers et c'est cette fierté
qui nous pousse a viser I'excellence de nos produits, de nos opérations, du service a la clientéle et de
tout ce que nous faisons.

3 Nos tartes aux pommes sont confectionnées avec des pommes fraichement pelées qui ont été
cueillies a la main dans des vergers a proximité.

4 Nos tartes aux fruits sont confectionnées avec des fruits de catégorie A qui sont cueillis quand ils sont
bien m{rs et surgelés instantanément pour en préserver toute la saveur et la couleur.

5 Seuls des ingrédients de qualité supérieure entrent dans la composition de notre pate afin que
Vous puissiez savourer une croiite riche, légére et feuilletée dans chaque bouchée de nos tartes
Apple Valley.

6 Nous avons des solutions pour tous les besoins; que vous ayez besoin d'une tarte cuite ou non
cuite, d'une tarte a la creme ou aux pacanes, ou bien d'une tarte au citron meringuée, nous avons ce
qu'il vous faut.

5 7 Les installations d’Apple Valley Foods Inc. sont conformes aux normes SQF (Niveau 3) afin de vous
garantir un niveau maximal de salubrité alimentaire.

0 8 La plupart des tartes sont conditionnées pour la vente au détail dans un emballage - avec code
couleur pour faciliter la vente et la prise d’inventaire.

9 Les tartes non cuites (surgelées) ont une durée de conservation d’un (2) ans, a partir de la date de
production. Les tartes cuites (surgelées) ont une durée de conservation de 1 an.




TAHTEs,

- Nos tartes de 8 po et 10 po (cuites et non cuites) sont
conditionnées dans un emballage avec fenétre afin de
faciliter la mise en étalage (fruits, pacanes, citrouille).

- Les tartes surgelées déja cuites et prétes a
servir ne requiérent aucune préparation et
sont toujours cuites a la perfection.

- Stimulez les achats spontanés avec nos
tartes non cuites - vos clients seront mis en
appétit par l'odeur dégagée par ces tartes
pendant la cuisson

- 20114 Tarte aux baies classique de 8 po (non cuit) : fraises, myrtilles, canneberges, framboises dans une pate
feuilletée légére.

20217 Tarte au chocolat triple de 8 po (décongeler et servir, longue conservation) : garniture crémeuse au
chocolat et garniture fouettée aromatisée au cacao et fleurs de chocolat dans une pate feuilletée Iégére.

20226 Noix de coco de 8 po (décongeler et servir, longue conservation) : garniture crémeuse de noix de coco avec
garniture fouettée et noix de coco grillée dans une pate feuilletée légére.

+ 20521 Crumble aux pommes de 8 po (décongeler et servir) : pommes fraichement coupées et garnies de miettes :'f £

croquantes dans une pate feuilletée légeére. || et
Tartes sans sucre ajouté (=
Il y a une demande croissante des marchés pour des produits sans sucre ajouté. Nos ¢ B ,‘
tartes sans sucre ajouté sont sucrées a l'aide des sucres naturels des fruits et un peu de || Bt

sucralose. Ces tartes sont confectionnées de la méme facon que toutes nos autres
tartes maison.



Code Description Format/ Poids
VDICI Caisse unitaire(g)

TARTES, 8 PO, NON CUITES (730 JOURS DE CONGELATEUR)
NUTHE G AMME 20101  Tarte aux pommes 6 680
o\ 20102  Tarte aux bleuets 6 680
CUMPL ETE DE 20103  Tarte a la rhubarbe et aux fraises 6 680
p— 20104  Tarte aux framboises 6 680
= ABTES 20105  Tarte aux cerises 6 680
§ 20106  Tarte aux raisins 6 680
le 20109  Tarte aux péches 6 680
20113 Tarte aux baies classique (fraises, bleuets, canneberges et framboises) 6 680
20114  Tarte aux pommes caramélisées (tressée) 6 680
20141  Tarte & 'amélanche et a la rhubarbe 6 680

FOODS INC CROUSTADES, NON CUITES (730 JOURS DE CONGELATEUR)
U iie et 20122 Croustade aux pommes 6 680

e

Communiquezavec NOUS au 20210  Tarte aux pacanes 6 565
902-679-4701 p. 235 20211 Tarte alacitrouille 6 600
ou par courtiel 3 20501  Tarte aux pommes 6 620
customerservice@applevalleyfoods.com ~ 20502  Tarte auxbleuets 6 L
pour obtenir des renseignements. 20503  Tarte a la rhubarbe et aux fraises 6 620
20521  Tarte crumble aux pommes 6 620

TARTES, 8 PO, PRETES A DECONGELER ET SERVIR, LONGUE CONSERVATION (365 JOURS DE CONGELATEUR)

20217  Longue Conservation au chocolat triple (avec gamiture fouettée) 6 520
20219  Longue Conservation au citron meringuée 6 520
20226  Longue Conservation a la noix de coco (avec gamiture fouettée) 6 520
SUCRE AJOUTE, CUITES (365 JOURS DE CONGELATEUR)

23301  Tarte aux pommes SSA 6 620
23302  Tarte aux bleuets SSA 6 620
23303  Tarte alarhubarbe et aux fraises SSA 6 620

TARTES, 10 PO, NON CUITES (730 JOURS DE CONGELATEUR)

40101  Tarte aux pommes 6 1250
40102  Tarte aux bleuets 6 1250
40103  Tarte a la rhubarbe et aux fraises 6 1250
40105  Tarte aux cerises 6 1250
40113 Tarte aux pommes caramélisées (tressée) 6 1250

Avez-vous besoin de croites de tarte ou de TARTES, 10 PO, PRETES A DECONGELER ET SERVIR (365 JOURS DE CONGELATEUR)
tartelettes ou de dessus de tarte? 40210  Tarte aux pacanes G 1000
Communiquez avec notre société sceur 011 T 5 Ia citrouill ‘ %0
Harlan Bakeries-Edmonton LP. par courriel a eltealaiotiie
customerserviceHB@harlanbakeries.com 40513  Tarte a la créme a la noix de coco 4 1100
ou composez le 1-800-465-8674 pour 40514  Tarte a la créme au chocolat 4 1100 [
abtenir des renseignements. - -
H AQ L AN 40515  Tarte au citron meringuée 4 1100
|
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